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Le tableau 44 présente l'estimation officielle des approvisionnements annuels de vivres 
passant à la consommation, exprimés en livres par personne, pour les années 1960-r,)(i4, 
comme moyenne de comparaison avec les années 1964 et 1965. 

44.—Stoclss de vivres passant à la consommation, par habitant, 1964 et 1965, 
et moyenne de 1960-1964 

Vi\res , selon le genre 
et 

l 'unité de poids utilisée 

Livres par personne 
et par année 

Mo3'enne, 
1980-1964 1964 

Pourcentage 
de la moyenne 

de 1960-1964 

Céréales Poids, détail 
Farine (y compris farine de seigle)' " 
Farine d'avoine et avoine roulée " 
Orge mondé et orge perlé " 
Farine de maïs " 
Farine de sarrasin " 
Riz 
Céréales pour le déjeuner , " 

Pommes de terre Équivalent fraîches 
Pommes de terre blanches fraîches Poids, détail 
Patates fraîches " 

Sucre et sirops Teneur en sucre 
Sucre Poids raffiné 
Sucre d'érable Poids, détail 
Miel 
Autres " 

Légumes à gousse et noix Poids, détail 
Fèves sèches^ " 
Pois secs " 
Arachides ** 
Noix " 
Cacao " 

Fruits Équivalent en fruits frais 
Tomates et agrumes 

Tomates fraîches Poids, détail 
Tomates, produits^ Poids net en boîte 
Agrumes frais Poids, détail 
Agrumes (jus) Poids net en boîte 

Auties fruits 
Frais Poids, détail 
En conserve Poids net en boîte 
Jus " 
Gelés , , , ,Poids, détail 
Non précisé Équivalent frais 

Légumes Équivalent en légumes frais 
Frais 

Choux et légumes verts Poids, détail 
Carottes " 
Légumineuses " 
Autres " 

Traités 
En conserve Poids net en boîte 
Gelés ,, Poids, détaU 
Autres Equivalent frais 

Matières grasses Teneur en gras 
Margarine Poids, détail 
Saindoux " 
Friture *' 
Huile de table et de cuisine " 
Beurre " 

Œufs Équivalent en œ u f s frais 

, Poids abat tu Viande 
Porc, 
Bœuf, 

152.1 
134,1 

5,0 
0,2 
2,0 
0 1 
3,9 
6,9 

156.0 
137,1 

0,4 

101.9 
97 3 
U 7 
1,8 
9,0 

10.1 
2 6 
1,7 
3 2 
1,1 
1,5 

242.3 

19.6 
21,1 
25 7 
14,5 

71 2 
11 8 
7,2 
2 7 

30,3 

105.1 

17,5 
14,5 

1,2 
36,6 

18,4 
1,9 

12,9 

44.6 
9 5 
8,1 
9,7 
4,6 

17,9 

33.3 

142..) 
51 0 

145.6 
127,1 

5,2 
0 1 
2,5 
0,C4 
3,9 
6,8 

157.5 
133,1 

0,4 

lac.i 
98,3 
0 4 
1 S 
9,8 

10.4 
2 6 
2 1 
3,2 
1,1 
1,4 

» l .4 

13,4 
19,6 
21 0 
11,4 

73 2 
14 1 
10.4 
3,7 

23,3 

105.4 

17,0 
14,4 
1,4 

33 5 

17,3 
3,6 

12,9 

45.4 
8 9 
7,7 

10,3 
4,8 

19,0 

33.2 

149.1 
,52 0 

159.3 
144 0 

5,1 
0,1 
3 0 
0 04 
6,1 

161.4 
130 8 

0 4 

106.9 
98,8 
0,6 
2,1 
9,7 

10.6 
2,4 
1 6 
3,7 
1 2 
1 7 

244.5 

12 4 
23,8 
25 0 
11,3 

73,2 
17,0 
8 5 
3,7 

22,9 

114.9 

19,4 
14,1 

1,8 
38,8 

4 0 
13 8 

43.9 
5 7 
7 2 
9 9 
4,7 

18,6 

33.1 

146.3 
49 2 

85.7 
94,8 

104 0 
50,0 

125,0 
40,0 

100,0 
98,6 

101.0 
97,1 

100 0 

101.1 
101,0 
57,1 

100,0 
108,9 

103.0 
100,0 
123,5 
100,0 
100,0 
93,3 

96.7 

68,7 
92,9 
93,4 
78,6 

102,8 
121,6 
144,4 
137,0 
76,9 

100.3 

97,1 
99,3 
118,7 
91,5 

106 5 
189,5 
100,0 

101.8 
93 7 
95,1 
106 2 
104,3 
106,1 

96.7 

1111.6 
102 II 

104.7 
107,4 
102,0 
60,0 

160,0 
40,0 

166,4 

103.5 
95,4 

100,0 

101.9 
101,6 
71,4 

116,7 
107,8 

105.0 
92,3 
94,1 

115,6 
109,1 
113,3 

100.9 

63,8 
112,8 
97,3 
77,9 

103,8 
116 0 
118,1 
137,0 
75,6 

109.3 

110,9 
97,2 

150,0 
100,5 

114,0 
210,5 
105,4 

98.4 
91,8 
88,9 

102,1 
102,2 
103,9 

96.4 

Renvois à la fin du tableau, p, 558. 


